
Rosso  Calabria  a  Cirò:  il
turismo  esperienziale  parte
dall’enoteca regionale

L’enogastronomia è una componente rilevante nelle scelte di
viaggio degli italiani. C’è una domanda crescente di servizi
per i turisti del cibo e del vino, che va soddisfatta di più e
meglio. La ricezione turistica, anche attraverso l’apertura
delle strutture produttive ai visitatori, può diventare uno
strumento essenziale per avvicinare produttori e consumatori,
oltre che essere una voce di reddito aggiuntiva.  Un sistema
complesso che coinvolge più soggetti sul territorio, che ha
bisogno di una vera e propria  strategia di condivisione di
valori e regole, a tutela della qualità. Il turista di cui si
parla è esigente, pronto a raccontare le esperienze positive
che  vive,  ma  altrettanto  pronto  a  criticare  quelle
eventualmente  negative.
Non è concessa l’improvvisazione o l’approssimazione, tutto
deve  essere  coerente  a  un  progetto  di  qualità.  In  questa
direzione si articolerà sull’intero territorio regionale, il
lavoro di Enoteca regionale “Casa dei vini di Calabria”, al
fine  di  allestire  un  nuovo  “Prodotto  turistico  Calabria
enogastronomica”.  
Un  processo  che  passa  attraverso  un  intenso  lavoro  di
animazione  territoriale  e  di  formazione  degli
operatori, oggi orientati al solo processo produttivo, e che
devono invece organizzare una “nuova “attività d’impresa”, che
è quella dell’accoglienza in azienda.
 
La tavola rotonda in programma a Cirò sabato 14 luglio alle
ore  11,00  a  Borgo  Saverona  nell’ambito  dell’evento  “Rosso
Calabria, Di Terra e Di Vino”, organizzato da ARSAC ed Enoteca
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regionale,  avrà  l’argomento  “turismo  enogastronomico  in
Calabria” al centro del dibattito.
Aprirà i lavori il Presidente dell’Enoteca Regionale “Casa dei
vini  di  Calabria”  Gennaro  Convertini  che  presenterà  il
progetto strategico dell’enoteca, che intende far diventare le
produzioni identitarie, cariche di valori storico-culturali,
attrattori  di  qualità  per  un  turista  esperienziale.
Approfondiranno l’argomento i componenti il Comitato tecnico
scientifico di Enoteca regionale: Paolo Benvenuti, Direttore
nazionale  di  Città  del  Vino,  il  prof.  Rocco
Zappia dell’Università di Reggio Calabria e la prof. Stefania
Mancuso dell’Università di Cosenza.
Parteciperanno  ARSAC,  le  Organizzazioni  Professionali  del
settore agricolo e dell’artigianato, Sindaci e rappresentanti
delle Istituzioni locali, concluderà i lavori il Presidente
della Regione Calabria  Mario Oliverio.


